LIMPERI DE LA
FAMILIA BACARDI

Entre els molts indians que es van dedicar al rom,
destaca la familia Bacardi, originaria de Sitges.
Van convertir una petita destil-leria adquirida a
Santiago de Cuba per Facundo Bacardi Masso en
la primerda gran multinacional cubana, amb ope-
racions a Barcelona | Nova York.

ORICEN | RITUAL

La tradicio de prendre una copa despres del
cafe i el puro no €és nomeées una questio de
gust, sind un veritable ritual amb arrels pro-
fundes: un gest de culminacio, relaxament |
complicitat després del banquet.

JACAHOl&CA — ESTABLECIDOS
EN 18L2

\ ‘ Ja en temps dels romans, les tertulies sallar-
gaven després dels apats amb begudes |
fum. Pero va ser entre els segles XVIIl i XIX, @

\ les societats refinades d’Europa | a les plan-
tacions colonials, que aguest costum es va
formalitzar i va adoptar el seu caracter
social. S’hi consolida també la creenca que
les begudes fortes ajudaven a fer la diges-
tio: brandi, conyac, licors amargs i aromatics,
servits en apats dominicals o de celebracio.

Desprées de mées de 150 anys d’historia i tota
mena de vicissituds —Incloent-hl guerres, expro-
piacions i l'exili arran de la Revolucio Cubana—, la
companyia segueix ben viva. Avui, Bacardi €és una
de les margues de begudes espirituoses mes
grans del mon, i continua gestionada per descen-
dents de la familia fundadora.

A travées de les tertulies aristocratiques |
amb l'expansio colonial, aguest ritual va arri- \
bar a les Antilles | es va Iinstitucionalitzar en LES CO D ES E LEGAN C IA E N E I_ D ETALL
clubs socidals | salons formals, on el digestiu, ?

servit en copa petita, snifter o shot, esdevin-
gué simbol de pausa, sofisticacio i conversa
elegant.
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D ESTI L L ATS I N S O S D IT ATS ‘ ™ - Copa de conyac, snifter o . Copa de licor (copa cordial): de . Copa tulipa (o copa de tast): . Copa “copita” de xeres
' coo M_- copa bald: de forma globular, torma petita, estreta | allargada, de +orma semplant a una +lor O vi dol¢: de forma petita,
- p T amplda a la base | estreta a dalt. com un gotet amb tija. S’hi tancada | lleugerament alta | estreta. Pensada
Presentats combinats amb el cafe -en un cargjillo o cigald- o be per separat, dins La Permet escalfar el licor amb la serveixen licors forts | dolcos en acampanada. Es ideal per per d vins generosos
copa que els defineix per metonimia, aguests anomenats ‘digestius” no nomes Ma i concentrar els aromes al petites dosis com els licors tastar whisky single mailt, rom (com el xeres), pero
tenen, o sels atribueix, un efecte digestiu, sind que també formen part inseparable, NAas. Sutilitza habitualment per d’herbes, Calisay, Chartreuse, envellit o “anejo”, o brandi de també usada per a licors
juntament amb el cafe i el puro, del punt final dun bon apat. Activen la conversa i la Al conyadc, el brandi, © anis, pacharan, Baileys o rom qualitat combinant lleugers com el vi de
complicitat d'una sobretaula que €s, sovint, un petit escenari de rituals i gestos com- larmanydc. Sovint es +a girar dolc. En lambit tradicional concentracio daroma amb pPorto, moscatell, vi ranci
partits. lleugerament per escampar els catalq, aguestes copes petites espdadi doxigenacio. Molt O mistela. A Catalunya
/AN N . aromes; els connaisseurs Sutilitzaven molt en celebracions emprada pels sommeliers | Sutilitzava per servir |a
Copa petita licorera, copa mitjana de conyac, copa gran pels connaisseurs... nescalfen la base amb la ma, familiars, sovint acompanyant La connaisseurs per mistela o el vi dolc a les
Segur que qui ens llegeix ja simagina ben assegut, assaborint aquell moment final Derd mai en exces. neuld o el torrd. degustacions fines. visites.

que fa les delicies de tants addictes als plaers terrenals.



