
            
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

             

  

 

  

 

Carpaccio of white Palamós prawn with 
sea emulsion 
 
*** 
 
Ceviche of gilthead bream with rock 
mussels 
 
*** 
 
Charcoal grilled rockfish with ecologic 
vegetables 
 
*** 
 
Baileys crème caramel with coffee ice 
cream 
 

Price per person: 55 € 
(Full tables) 

 

 
Menus include water, Castell de Perelada 

wines and/or cava, plus coffee. Prices 
include VAT 

 

Preu per persona: 55 € 
(Taules completes) 

 

 
El menú inclou aigua, vi i/o cava Castell 
de Perelada i cafè. Preu amb IVA inclòs 

Carpaccio de gamba blanca de Palamós 
amb emulsió de mar 
 
*** 
 
Ceviche d’orada amb musclos de roca 
 
*** 
 
Peix de roca a la brasa amb verdures 
ecològiques 
 
*** 
 
Flam de Baileys amb gelat de cafè 



 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carpaccio de gamba blanca de Palamós 
con emulsión de mar 
 
*** 
 
Ceviche de dorade avec moules de roche 
 
*** 
 
Pescado de roca a la brasa con verduras 
ecológicas 
 
*** 
 
Flan de Baileys con helado de café 

Carpaccio de crevette blanche de 
Palamós avec émulsion de mer 
 
*** 
 
Ceviche de dorade avec moules de roche 
 
*** 
 
Poisson de roche grillée avec légumes 
écologiques 
 
*** 
 
Crème caramel de Baileys avec glacé de 
café 

Precio por persona: 55 € 
(Mesas completas) 

 

 
El menú incluye agua, vino y/o cava 

Castell de Perelada y café. Precio con IVA 
incluido 

Prix par personne: 55 € 
(Tables complètes) 

 

 
Les menus comprennent eaux, vins et/ou 
cava Castell de Perelada et café. Les prix 

indiqués sont TTC 
 


